Hack-Pizza
'Bela Italia“

/ ubereitung:

Zucchini und Paprika waschen, die Enden, bzw.
die Kerne entfernen und in kleine Stiicke schneiden.
Zwiebeln schalen und wirfeln.

In einer groRen Pfanne ca. 4 EL Ol erhitzen und
das Hackfleisch darin kriimelig braten.

Zwiebeln und Gemuse hinzufligen und kurz mit
braten.

Danach die Tomatensof3e und gehackte Basilikum-
blatter hinzu fligen und bei mittlerer Hitze ca. 5
Minuten das Gemiuse garen.

SuRen Knofi hinzufiigen, mit den Gewdlrzen ab-
schmecken und auf den ausgerollten Pizzateig
geben.

Mit Kase belegen und im Ofen bei 220 Grad
15-20 Minuten backen.

Ruccula waschen, ggf. etwas klein schneiden und vor
dem servieren Uber die Pizza geben.

/ utaten fur | Blech:

1 Packung Pizzateig

250 g Hack

2 Zwiebeln (100 g)

1-2 TL ERWIN‘S SURER KNOFI
1 Zucchini (300 g)

1 rote Paprika (200 g)

10 EL Tomatensolde

Blatter von 2 Bund Basilikum
Salz

Pfeffer

Paprika edelsuf

Paprika rosenscharf
Sonnenblumen- oder Rapsol
100 g Hartkase, gerieben
100 g Ruccula



